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STEEDS UP-TO-DATE
MET ONS ONLINE PLATFORM

Inloggen doe je met jouw klantennummer en emailadres.
In 1 klik heb je toegang tot productfiches, foto’s, video’s,
gebruiksaanwijzingen, acties en veel meer. En dit 7/7, 24/24.

RESTEZ TOUJOURS A JOUR AVEC
NOTRE PLATEFORME EN LIGNE

Connectez-vous avec votre numéro de client et votre adresse
e-mail. En un seul clic, vous avez accés aux fiches produits,
aux photos, aux vidéos, aux modes d’emploi, aux promotions
et a bien d'autres choses encore. Et ce, 7 jours sur 7, 24 heures
sur 24.

Online catalogue
product.fritel.com

Click for details
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Missie

Fritel wil als merk in heel Europa een
inspirerende en innovatieve oplossing
zijn voor klein elektro in elke keuken
met bijzondere aandacht voor mens,
milieu én maatschappij.

Mission

En tant que marque, Fritel vise a
apporter une solution inspirante et
innovante en petit électroménager
dans chaque cuisine, avec une
attention particuliere pour U'homme,
l'environnement et la société.

Fritel is een trendsetter die meedenkt
met de consument om zo het dagdage-
lijkse leven eenvoudiger, aangenamer
én beter te maken.

Fritel est un créateur de tendances qui
réfléchit avec les consommateurs pour
rendre la vie quotidienne plus facile,
plus agréable et (bien) meilleure.




Onze troeven

« Eigen R&D afdeling
. Toegewijd Fritel Team
. Eigen magazijnbeheer
« Eenbreed gamma
« Multifunctionaliteit
« Gebruiksvriendelijkheid
« Klantvriendelijkheid
« Een enthousiast team
« Inspirerende momenten
« Inspirerende recepten
« Snelle service
+In house reparatiedienst
« A-Zoplossingen

Nos valeurs

« Propre département R&D

« Une équipe Fritel dévouée

« Propre gestion de l'entrepot
« Unassortiment large

« Multifonctionnalité

« Facilité d'utilisation
. Convivialité

+ Une équipe enthousiaste
« Moments d'inspiration
« Desrecettes inspirantes
« Unservice rapide

+ réparation en interne
« Dessolutionsde AaZ




Fritel
en duurzaamheid

Wist u dat we instapten in
een 3-jarig duurzaamheids-
traject en zo ieder jaar werken
aande 17SDG’s (=werelddoelen
voor duurzame ontwikkeling)?

Fritel
et durabilite

Saviez-vous que nous nous
sommes lancés dans un
parcours de durabilité de
3 ans et que nous travaillons
sur les 17 ODD (=objectifs
mondiaux de développement
durable chaque année?

Wist u dat wij onze toestellen
testen op energiezuinigheid?

Zo besparen ook onze consumenten
energie.

Saviez-vous que nous testons
Uefficacité énergétique de

nos appareils ? De cette maniere,
nos consommateurs économisent

également de l'énergie.

Fritel maakt het verschil,
ook op het vlak van duurzaamheid
Bij FRITEL werken we elke dag aan de verlaging van onze CO2-uitstoot:

e Sorteren en verminderen van alle bedrijfsafval
e Hergebruik van materialen

e |Installatie zonnepanelen

e Plaatsing van insectenhotel ism KIDS school

e Ondersteuning goede doelen

e Vergroening van het wagenpark

e Energiezuinige ledlampen
uurzaam

Ondernemen |

Fritel fait la différence,
aussi sur le plan écologique

Chez FRITEL, nous travaillons chaque jour sur de nouvelles facons
de a minimiser nos émissions de C02:

o Trietréduction de tous les déchets de l'entreprise

¢ Réutilisation des matériaux

e |Installation de panneaux solaires

e Installation d'un hotel a insectes en collaboration avec 'école KIDS
e Soutien de bonnes causes

* Ecologisation de la flotte de véhicules

e Lampes LED a faible consommation d'énergie



De veelzijdigheid
van uw SnackTastic

La polyvalence
de votre SnackTastic

SNACKING
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SNACKING Egﬂ

Troevew

Gezond frituren, bakken, grillen en braden
Geen gebruik van vetstoffen (tot 80% minder vet)

«  Geen onaangename geurtjes in huis

«  Geen aankoop van dure olie of dito vast vet

«  Minder vaak vervanging nodig van frituurolie of -vet
in de friteuse die je gebruikt voor frietjes

«  Frire, cuire, griller et rotir plus sainement

« Pasd'utilisation de matiéres grasses
(jusqu'a 80% moins de graisse)

« Pasdodeurs désagréables dans la maison

« Pasdachat d'huile ou graisse solide chéres

«  Changement moins fréquent de 'huile ou graisse
de votre friteuse que vous utilisez pour des frites

fw N

My SnackTastic® 4202
Healthy Fryer
1000 Watt
2L-600gr
Artn® 138560
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SnackTastic® Grill rack
Artn® 150023

f <§CCESSORIES7

SnackTastic® Baking tin
Artn® 150038
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PERSONS PERSONS PERSONS
SnackTastic® 5804 o o o SnackTastic® 6902 XL ° o o SnackTastic® 8180 DUO e e o
Healthy Fryer Healthy Fryer e e Healthy Fryer
1450 Watt e o o U 2300 Watt ‘o 1700 Watt e s
32L-1200gr PRE PROGRAMMED 5L-1500gr PRE PROGRAMMED 2x45L-2x1350 gr PRE PROGRAMMED
Artn® 138540 FUNCTIONS Artn® 138550 FUNCTIONS Artn® 138570 FUNCTIONS

2 % @ 7t 2 ‘% @ %{,FJE} & % e
DEFROST E ] DEFROST %% ) DEFROST
KKEEF’WARM REHEAT 5 = / kKEEPWARM REHEAT R L j kKEEPWARM REHEAT
) ) N

f <§ccessomes7

SnackTastic® Grill pan

For SnackTastic®
series 5
Artn® 150052

For SnackTastic®
series 4
Artn® 150022

~

SNACKING
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* Heating under howl
* Food Crumbs burn
FF 1200 Fun Fryer
1400 Watt
1,5L-08Kg

Artn° 141510

\

/ )
Cool Zone
* Heating in the oil
* Food Crumbs don’t burn
FR 1355 Fryer FR 1450 Fryer
2200 Watt 2200 Watt
3L-11Kg 3L-11Kg
Artn® 141001 Artn® 141053
D ° C ._ 2 .: %
2'[Hll adi RER
%2/ | | PERSONS | | COOL ZONE oot ks Qi

N
é

A4

v/
N

FR 1455 Fryer FR 1465 Fryer FR 1480 Fryer
t11 2200 Watt t 11 2600 Watt 3000 Watt
ececes 3L-TKg ececes 4L-1.25Kg 41-135Kg
FILTER Artn® 141008 FILTER Artn® 141022 Artn® 141040

E
° : [ ®
Man 00 & 3o 0 3o 0

PERSONS | | COOL ZONE | | liheme s D PERSONS | | COOL ZONE PERSONS | | COOL ZONE

)
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RCGC‘P’C

Wat zijn bara’s?

Een bara is een Surinaams-Hindoestaanse snack die je naar
smaak vult met gedroogde vis, kip of ander vlees en eet met
sambal of chutney.

Qu'est-ce qu'un bara surinamais/
beignet bara ?

Un bara surinamais-Hindustan est un en-cas que l'on farcit
de poisson séché, de poulet ou d’'une autre viande et que l'on
mange avec du sambal ou du chutney.

ngrediénten / tngrédients

e 250 g zelfrijzend bakmeel / 250 g de farine fermentante

¢ 100 g gebroken mungbonen /100 g de haricots mungo cassés (urdi)

e 4ggedroogde gist/ 4 g de levure séche

¢ 2teentjes knoflook / 2 gousses d’ail

¢ ' kleine Surinaamse peper / ¥z petit piment de Suriname (Madame Jeanette)
¢ 1 hand spinazie / 1 poignée d'épinards

eccccccce 00000°%%0,,,0000000000000000000000
.

YIRS

Het volledig recept treft u

®e0

aaw op / Vous trouvez la

®e0o0000, 00000

e ' theelepel gemalen komijn / 2 cuillére a café de cumin moulu

o 1theelepel zout/ 1 cuillére a café de sel Q?

recette compléte sur:
¢ 122 eetlepels water (waarin de bonen geweekt hebben)

132 cuilléres a soupe d’eau (dans laquelle les haricots ont été trempés)
¢ Frituurolie / De U'huile pour friture

eccecec0c0ccccce

www.fritel.com

.
00ce0c0000000000°°°° %00, 0000000000 0000000

fw \fw \/W )

FR 1490 Fryer FR 1355 DUO Fryer FR 1850 DUO Fryer
3000 Watt 2 x 2200 Watt 2 x 2200 Watt
t11 41 -1.35Kg 2x3L-2x1,1Kg 2x3L-2x1,1Kg
cceces Artn® 141045 Artn° 141030 Artn® 141056

FILTER

Lm0

PERSONS | | COOL ZONE

Lm0

PERSONS | | COOL ZONE

Yom 0 s
PERSONS | | COOL ZONE | | [m] i ¥




FRYING Frit§|

2

* Faster
* Healthier
- Saves Energy

AN

Levels

Heating

+

Turbo SF® 4049
Turbo SF Fryer
1800 Watt
2L-1Kg
Artn®© 137206

b 20t %

PERSONS

Silver lacquered
metal

Turbo SF® 4050
Turbo SF Fryer
2000 Watt
2L-1Kg
Artn® 137205

[-2nn

metal

!i-l'

PERSONS LEVELS

Silver lacquered

o B

El,'_-.-

N

Turbo SF® 4200
Turbo SF Fryer
2000 Watt
3L-1Kg
Artn® 136106

Mhan P00

HEATING
PERSONS

LEVELS

Turbo SF® 4150
Turbo SF Fryer
2400 Watt
3L-12Kg
Artn® 137235

Y D0
| |

m HEATING
PERSONS LEVELS

Silver lacquered
metal

Turbo SF® 4152
Turbo SF Fryer
2200 Watt
3L-1,2Kg
Artn® 137236

L

PERSONS

HEATING
LEVELS

Orange lacquered
metal

Turbo SF® 4153
Turbo SF Fryer
2200 Watt
3L-1,2Kg
Artn® 137234

Lo 20! L

PERSONS

Turbo SF® 4151

Turbo SF Fryer
2400 Watt Black lacquered
3L-1.2Kg
Artn® 137237

L

PERSONS

El
24 S

LEVELS

Turbo SF® 4154
Turbo SF Fryer
2400 Watt
3L-12Kg
Artn® 138251

Vi

PERSONS

2??? %
e

)

FRYING

(



Egﬂ FRYING

Het geheim van de perfecte Belgische friet!

Le secret des frites belges parfaites!

. Gebruik een bloemige aardappel
Utilisez une pomme de terre farineuse

Premiére Santé Agria
p
'.‘l A;. iiii":ff‘;..ir 3‘
: . i
- L i 3. y o

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

. Snijd de frieten in gelijkvormige staven
Coupez les frites en batonnets réguliers

10 mm
= ideale Belgische maat
13 mm = taille Loléale pour Les frites belges

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

. Kies de juiste friteuse

Choisissez la bonne friteuse

Professional
Fryer 3355

Turbo SF® 4268 Frytastic® 5150

4. Kies de juiste olie of ga voor vast vet
Choisissez l'huile correcte ou optez pour la graisse solide

* vast vet / graisse solioe

(enkel geschikt voor Turbo SF* en FryTastic’ “
modellen/uniguement pour Les modéles Turbo SF*
et Frg‘mstic”)

* geschikt voor hoge temperaturen
résistante i des températures élevées

* geen olijfolie
pas d'huile d'olive

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

5. Voorbakken (1.) en afbakken (2.)
Cuisson en deux étapes

150°C 190°C

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
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Turbo SF® 4170
Turbo SF Fryer
2400 Watt
otootoot 3L-1,1Kg
FILTER Artn® 138262

) tn Q10

PERSONS LEVELS

Turbo SF® 4350
Turbo SF Fryer
2800 Watt
4L-15Kg
Artn® 137260

3 QU §

PERSONS LEVELS

Silver lacquered
metal

KW N

Turbo SF® 4178
Turbo SF Fryer
2300 Watt -
otootooto 3L-1Kg
FILTER Artne 136142 Gk
°
Y P
PERSONS LEVELS

Turbo SF® 4145 Turbo SF Fryer
2400 Watt

3L-1,1Kg

Artn®© 137610

Mg 0 &

HEATING
PERSONS LEVELS

Turbo SF® 4268
Turbo SF Fryer
3200 Watt
35L-135Kg
Artn® 137602

Jom

PERSONS

HEATING
LEVELS

Turbo SF® 4345
Turbo SF Fryer
3200 Watt
4L-135Kg
Artn® 137620

6= 20§
L

m HEATING
PERSONS LEVELS

Turbo SF® 4371

Turbo SF Fryer
111 3200 Watt
S
FILTER Artn® 138281

Vi 90

PERSONS LEVELS

Turbo SF® 4551
Turbo SF Fryer
3000 Watt
5L-2Kg
Artn® 137141

S Q|

PERSONS LEVELS

Silver lacquered
metal

Turbo SF® 4571

Turbo SF Fryer
t11 3200 Watt
seases| SL-18Kg
FILTER Artn® 138300

S

PERSONS LEVELS

)

FRYING

(

15
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Egﬂ FRYING

Smelten van vast vet
Faire fondre

—_

Snij het vast vet in kleine stukjes en leg ze op het verwarmingselement.
Coupez la graisse solide en petits morceaux et placez-les sur l'élément
chauffant.

; . 2. Verdeel de blokjes over het hele oppervlak om oververhitting te voorkomen.
la graisse solide Etalez les cubes sur toute la surface pour éviter la surchauffe.
3. Zetde friteuse op vetsmeltstand.
Tournez le bouton en position de fonte des graisses.
Id
TL'PS b, Lafat het vet smelten..
Laissez fondre la graisse.
5. Pasals het verwarmingselement volledig zichtbaar is, mag de friteuse op
de gewenste temperatuur gezet worden.
Ce n'est que lorsque 'élément chauffant est entierement visible que la
friteuse peut étre réglée a la température souhaitée.
4 N N [ N [ N [ N
(i) [ 5
\ /NG /L NG /NG /

Frylaslic

Intelligent

.
« Auto Shut Off
« Electronic
- Exact temperature

« Perfect frying

FryTastic® 5150 Intelligent Fryer

2300 Watt 3200 Watt
3L-12Kg 4L-1,35Kg v
Silver lacquered 1
Artn® 138400 ( ey ) E Artn® 138415 ( () )
((O) (O) 200000
INTELLIGENT INTELLIGENT ) | FILTER

FryTastic® 5371 Intelligent Fryer

L

PERSONS

JOn

PERSONS

2 HEATING 2 HEATING
LEVELS LEVELS




FRYING Frit§|

Covering System®

makes cleaning of the
control panel and the
vertical part of the
heating element easier.
You only need to remove
the stainless steel plate,
clean it (or putitin the
dishwasher] and put it
back. Child’s play!

fw )

Profi 3355 Professional Fryer
3200 Watt
4L-15Kg
Artn® 139004

0!

by
HEATING i

COVERING SYSTEM

\ LEVELS

fw N

Profi 3505 Professional Fryer
3200 Watt
5L-16Kg
Artn® 139056

0

abs
HEATING i

COVERING SYSTEM

\ LEVELS

4

Profi 3855 Professional Fryer
2 x 3200 Watt
2x5L-2x1,6Kg
Artn® 139078

)

HEATING Wil

\ LEVELS

KW )

Profi 4605 Professional Fryer
3300 Watt
8L-2Kg
Artn® 139140

(!

HEATING

\ LEVELS

KW N

Profi 4620 Professional Fryer
3300 Watt
8L-2Kg
Artn® 139141

200 iy

HEATING [
1/2” TAP

\ LEVELS

4

Profi 4905 Professional Fryer
2 x 3300 Watt
2x8L-2x2Kg
Artn® 139142

0 8

HEATING

L LEVELS | | [

4

Profi 4920 Professional Fryer
2 x 3300 Watt
2x8L-2x2Kg
Artn® 139143

) elin

HEATING [

)

FRYING

\ LEVELS | | 1/2" TAP

(
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A4

DH 2025 Dehydrator
250 Watt
245x%x31,5cm / 0,38 m?
Artn® 142165

4

SL 3070 Bread Slicer
100 Watt
@17 cm / 0-15mm
Artn® 139788

o 10
Tt

FW N

SL 3080 Slicer
120 Watt
@17 cm / 0-20 mm
Artn® 139718

Dilllllflllll:i o ot
«0-20%

A\

A\~

-4

SL 3710 Slicer
150 Watt
@19 cm / 0-20 mm
Artn®© 139792

0 10 20
[nntodmitnd

<020

metal

-4

SL 3855 TWIN
150 Watt
netooes | ©@22cm / 0-15mm

Artn® 139789
luntunhun
« []':15 >

N

metal

TRAYS « 0;»15 ”
= \_ \_
4 W N W N W )
SL 3110 Slicer SL 3655 Slicer SL 3657 Slicer
100 Watt 160 Watt 150 Watt
®17cm / 0-15mm @17cm / 0-20 mm @17 cm / 0-20 mm
Artn® 139715 Artn® 139716 Artn® 139791
l|]||||I|||;|l:|||I A illlllli:lllllin . %%. ; EI illllllﬁllllii i
«0:15» «0:20» Y «0:20»
= A\
) ) )

B4

EK 3180 Electric knife
150 Watt
Artn® 139786

i

2 KNIVES

)

COOKING

(
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Egﬂ COOKING

W N

EC 1475 Egg Cooker
400 Watt

Art.n°® 142831

KW N

CP 4177 Citrus Press
100 Watt
Artn® 139745

20p

PRESSING
S

ANTI DRIP CONE

\

BG 1310 Blend & Go
380 Watt
300 - 500 - 700 ml
Artn® 139767

MICROWAVE INCLUDING
SAFE CUPS

| i
ok

INCLUDING

2 BLADES

4

BL 3890 High speed blender
1800 Watt
24.000 rpm - 1,8 L
Artn® 139755

at e
\-_“v‘

N
ICE CRUSH

N

SMOOTHIE

-

E
[ 25 cm
3

HB 2870 Hand blender XXL

800 Watt
Artn® 139750

5 SETTINGS

HB 2879 Hand blender Set XXL
800 Watt
Artn® 139751
Incl. mixstaaf (25 cm), chopper, kloppers, maatbeker

Incl. plongeur (25 cm), fouets, hachoir, verre gradué

k 5 SETTINGS

C0 2150 Coffee Maker
1050 Watt / 1,5L
Artn® 142825

BL4270 High Efficiency Blender
2000 Watt
31.000 rpm-2L
Artn® 139456

\ z
Y

KW N

kIChE CRUSH SMOOTHIE

KW N

MG 2570 Meat Grinder
Art.n® 146600
400 Watt




COOKING Egﬂ

Choisissez le bon appareil pour la bonne préparation
economisez du temps et beaucoup d’énergie!

Kies het juiste toestel voor de juiste toepassing,
bespaar kostbare tijd en véel energie!

'I‘Lps

-

Enkele cupcakes maken met je kinderen.
Kies voor de airfryer ipv. de oven en bespaar 40% energie!

Faire des cupcakes avec les enfants.
Choisissez l'airfryer au lieu du four et économisez 40% d’énergie !

K 900 000000000000 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000CCCIGIIOIOIOGIOIOOIEOEOIEOIOIOIEOIEOIEONINEOICOEOIEORIEOIEOIEOIEOITDS O

Heerlijke zachtgekookte eitjes maken ieder ontbijt tot een feestje!
Kies voor de eierkoker ipv. de inductie kookplaat en bespaar 62% energie.

Avec de délicieux ceufs a la coque, chaque petit-déjeuner est transformé en féte !
Optez pour le cuiseur a ceufs au lieu de la plaque a induction et économiser 62%
d’énergie.

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Kruiden, appelen of ander fruit uit de tuin of koelkast die je niet meer gebruikt, kan je
perfect drogen voor later gebruik.
Gebruik de dehydrator ipv. de oven en bespaar 50% energie.

Les herbes, pommes ou autres fruits du jardin ou du frigo que vous n'utilisez plus
peuvent étre séchés pour une utilisation ultérieure.
Utilisez le déshydrateur au lieu du four et épargnez 50% d’énergie.

K 0000000000000 000000000000000CCCOOIOIOIOIOIOIOIOIOIOIONOIEOIOIOOIEOIORIOIOIOITONITOITDS A N N N NN NN

Snel een avondmaal met kip, groentjes en aardappeltjes klaarmaken?
Met de airfryer verbruik je 32% minder energie bij de bereiding van een volwaardig
diner tov. een oven of potten en pannen.

Préparer un diner rapide avec du poulet, des légumes et des pommes de terre ?
Avec lairfryer, vous consommez 32% d’énergie en moins pour cuisiner un diner
complet en comparaison avec un four ou les casseroles.

K J 0000000000000 000000000000000CCCOOIOIOIOIOIOIOIOIOIOIONOIEOIOIOOIEOIORIOIOIOITONITOITDS A N N N NN NN

lemand van je gezin in de file en je wil de maaltijd graag warmhouden? Kies je voor de
oven of de airfryer? De SnackTastic 5804 heeft een Keep warm functie waardoor je
eten kan warmhouden zonder dat het verder gaart.

G Quelqu’un de votre famille se trouve dans un embouteillage et vous souhaitez garder le

repas au chaud ? Vous optez pour le four ou la friteuse ? Le SnackTastic 5804 dispose
d’une fonction de maintien au chaud qui vous permet de garder les repas au chaud
sans qu’ils ne cuisent davantage.

K ©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 o
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COOKING

A4

12 Watt / 2L
Artn® 142805

Uitneembare vrieskom

IM 1252 Ice Cream Maker

Cuve de congélation amovible

K\NDUCTION

\fw N

SB 3190 Soup Maker
900 Watt + 140 Watt
1,3/16L
Artn® 139739

cooL | |- ;
\ % | | HANDLES  |[E&%is

F: I—-l R | P @ r_: :‘_:
K DIGITAL TIMER E‘,_. j Kﬁ * DIGITAL TIMER
IP 1266 Induction Cooking Plate WT 2478 Warming Tray XXL WT 3158 Cordless Warming Tray
2000 Watt 400 Watt 800 Watt
B 26 cm 54 x 41 cm 60x 20 cm
Artn® 142810 Artn® 142115 Artn® 142118
TEMPERED > [EarT
o0 fa ® P
€026CMap ) | TOUCH CONTROL

-4

SC 2090 Slow Cooker
150 Watt / 3,3 L
off - high - low - keep warm
Artn® 142113

\fw

210 Watt / 5,5L

off - high - low - keep warm

Artn® 142110
S ola— S ol
| N | N
2— V| CERAMIC \ 2— % | CERAMIC

SC 2290 Slow Cooker XXL

—

RC 1377 Rice & Pasta Cooker

KDETACHABLE DISPLAY

1100 Watt / 6L
Artn® 150050

pasta, rijst, warmhouden

pates, riz, tenir au chaud

28 5
PASTAQ RICE _

KEEP WARM




OUTDOOR

OUTDOOR

BBQ 2246 Electric BBQ & Table Grill
2200 Watt /50 x 25 cm
Artn® 142185

BBQ 3256 Electric BBQ & Table Grill BBQ 3278 Electric BBQ & Table Grill
2000 Watt / 40 x 36 cm 2000 Watt / 40 x 36 cm
Artn® 142190 Artn® 142195

L] L] + ] L]
m cooL m cooL % m cooL
PERSONS TOUCH PERSONS TOUCH : PERSONS TOUCH [=]




FUN COOKING

Tastefully
Created




7
FUN COOKING Frltg|

GWP2560 Gourmet Wok Pancake
1500 Watt
53x28cm
Artn® 142855

~

A4

PR 3195 Pizza Raclette & Grill
1200 Watt + 250 Watt

Artn® 139793
REVERSIBLE

MASSIVE ALUMINUM

TEPPANYAKI
—
GRILL.

A4

FF 1400 Fryer & Fondue
1400 Watt
1-1,5L
Artn® 141501

~

1 8 \NCLUDING §CLUDING Eg% 8 §CLUDING §CLUD|NG INCLUDING 1 2 INC\@ E’ﬁ%
PERSONS PANSs@ SPATULAS | | [=];; 0% - PERSONS PANS SPATULAS P\ZZASPATULASJ PERSONS | | FoNDUE FORKS EIrH. 1 j
FO 2470 Fondue FO 2580 Fondue FG 2970 Culinary Fondue and Grill
1500 Watt 1500 Watt 1950 Watt (1350 + 600)
15L 15L 2L
Artn® 142087 Artn® 142086 Artn® 142105
INCLUDING | ([Elasi INCLUDING INCLUDING
2 8ll'| s 2 8ll'| 2 6I'II
PERSONS FONDUEFORKS (OfiL: J PERSONS FONDUEFORKS PERSONS FONDUEFORKS
CR 1895 Cheese Raclette 4in 1 RG 2130 Raclette Grill RG 2170 Raclette Grill
600 Watt 600 Watt 1500 Watt
Artn® 142101 e 20x 20 cm 495x27cm
o Artn® 142830 Artn® 142080
EaE
2 4 INCLUDING INCLUDING % \NCLUD\NG INCLUDING Egﬁ%
-
h‘:"\ PERSONS PANS SPATULAS El-,. L PERSONS PANS SPATULAS e
\_ / "/
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SG 2180 Stone Grill Raclette
1500 Watt
49,5x27 cm
Artn® 142081

NATURAL STONE

RSG 3280 Raclette Stone Grill
1400 Watt

495x225cm

Artn® 142840

REVERSIBLE

MASSIVE ALUMINUM

TEPPANYAKI
—
GRILL
= '

b

8 \NCLUDING INCLUDING Egj“ E| 2 8 \NCLUD\NG INCLUDING
PERSONS PANQ SPATULAS PERSONS PAN5® SPATULAS
SG 4195 Stone Grill Raclette
1700 Watt
48,5 x 24 cm
Artn® 142171
NATURAL STONE
10 \Ncg‘nwe INCLUDING
PERSONS PANS SPATULAS
40 cm
TY 1485 Teppanyaki TY 1689 Teppanyaki
1800 Watt 1800 Watt
40 x22cm 70 x 22 cm
Artn® 142124 Artn® 142126
[EleysE]
o ) Rl 3 6 o ;
[ ] o ? [ ]
ngré!)ﬂ Ol VM| B

4

RG 4180 Raclette Grill
1700 Watt
48,5x 24 cm
Artn® 142170

10 \NCLUD\NG

PERSONS pANS

REVERSIBLE

MASSIVE ALUMINUM

TEPPANYAKI
—
GRILL

i
LR

/

INCLUDING

% 1™

SPATULAS

SG 5190 Stone Grill
1500 Watt
56,9 x 26,6 cm
Artn® 142860

18 INCLUD\NG INCLUDING
PERSONS PANSQ SPAk j

4

90 cm

XXL

20 CM

TY 1897 Teppanyaki TY 1795 Teppanyaki
1800 Watt 1800 Watt
90 x 22 cm 90x 22 cm
Artn® 142122 Artn© 142123
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A4

SW 1451 Sandwich Maker

GR 1360 Grill

1400 Watt 1300 Watt
22x19cm 25x31,5cm
Artn® 142096 Artn® 142845
14007 ey (XL | S s
ISV FIET ol
\Oﬁggﬂ FIXED PLATES El. 1, Ij \ FIXED PLATES

GR 2275 Grill-Panini-BBQ
2000 Watt
29x26cm
Artn® 142075

GRILL) (s .
PANINI )

FW \

GR 2285 Grill-Panini-BBQ
2000 Watt
29x23cm
Artn® 142078
Ol 101

]
LT
"

GRILL| | Aoy

PANINI £
\ BARBECUE ) | BER4 [El K j \ ——

CW 2427 Combi Grill
1600 Watt
41x26cm

Artn® 142201

KW N

GrillTastic® GR 3495 XL
2400 Watt

34x27cm

Artn® 142077

415

MM

MASSIVE | |P

\ALUM\NUM

REMOVABLE | | 2\
\BARBECUE PEATES

4

CW 2428 Combi Grill
1600 Watt
41x26cm

Artn® 142249

GRILL
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Restjeskoken / Cuisiner avec les restes

We leven in een onvoorspelbare tijd waarin
flexibiliteit een must is en onze veerkracht

Nous vivons une époque imprévisible
ou la flexibilité est une nécessité et ou
dagelijks op de proef wordt gesteld. notre résilience est mise a l'épreuve
Eén ding is zeker, ons leven is duurder: quotidiennement. Une chose est siire, la
veel kosten zijn gestegen waaronder ook vie est devenue plus chére : de nombreux
voedingsmiddelen. colts ont augmenté, y compris les prix de
Ualimentation.

Hoe kunnen we hier op een slimme manier
mee omgaan? Simpelweg door bewuster Comment faire face a cette situation de
met voeding om te gaan en minder weg maniere intelligente ? Tout simplement en
te gooien! Met een paar restjes kun je in
een handomdraai een heerlijke maaltijd
op tafel toveren. Het vergt wat aanpassing,
maar de mogelijkheden zijn eindeloos.

faisant plus attention a notre alimentation
et en jetant moins ! Avec quelques restes,
vous mettez un délicieux repas sur la
table en un rien de temps. IL faut un peu de
temps pour adopter de bons réflexes, mais
Door eens goed in je voorraadkasten,
koelkast en diepvries te duiken, zal je
versteld staan van de gerechten die je nog  En fouillant le fond de vos placards, de
kan bereiden. Op onze receptenpagina op
onze website kan je heel wat inspiratie
terug vinden om met restjes aan de slag
te gaan.

les possibilités sont infinies.

votre frigo ou de votre congélateur, vous
serez étonné des plats que vous pouvez
encore préparer. Sur la page des recettes
de notre site web, vous trouverez un tas
d’inspiration pour commencer a cuisiner
les restes.

Tips

‘P

ecccccce ©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000 00

Spaghettisaus/La sauce spaghetti  croque bolognaise

Droge rijst/ Durizsec frittata, eventueel met resterende
groenten of vlees / frittata,
éventuellement avec des restes

de légumes ou de viande

Groenten / Légumes in de Soup Maker met een bouillon en je
hebt heerlijke soep / dans le Soup Maker
avec un bouillon pour une soupe

délicieuse

Aardappelen / Pommes de terre  aardappeltortilla /

tortilla aux pommes de terre

Stoofpotje / Ragolt  groenten, gevogelte, vlees, ...

légumes, volaille, viande, ...
Fruit / Des fruits  smoothie

Appelmoes / Compote de pommes  appelmoeswafels /

gaufres a la compote de pommes

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Hartige wafels met kaas en kruiden
Gawfres salées au fromage et aux herbes

)

BAKING
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HW 1225 Heartshaped Waffle Maker
1200 Watt
20,5x25,5cm
Artn® 142850

HEART-SHAPED
WAFFLES,

WA 1230 Waffle Maker
1200 Watt
23 x24,5¢cm
Artn® 142835

BELGIAN
WAFFLES

L by

WA 2224 Top fill Waffle Maker
800 Watt
Artn® 142820

CW 2437 Combi CW 2438 Combi
Waffle Maker Waffle Maker
1600 Watt 1600 Watt
41 x26cm 41 x26cm

Artn® 142216 Artn® 142320

Silver metallic / anthracite metallic

Y e 2510 S
4X7 T "-:a

MASS\VE
ALUMINUM

CW 2458 Combi Waffle Maker
Anthracite metallic
1600 Watt
41x26cm
Artn® 142600

WAFFLES OF

BRUSSELS/ ::’ 175
LIEGE ML,

X MASSIVE

K ALUMINUM

WA 1451 Waffle Maker
1400 Watt
22x 19 cm
Artn® 142091

BELGIAN

[El%s (el

KW N

L@%(L];; Xﬁ&imi WAFRLES

Oﬁﬂgﬂ FIXED PLATES 4 X 7

KW N

CW 2447 Combi CW 2448 Combi
Waffle Maker Waffle Maker
1600 Watt 1600 Watt
41 x26 cm 41 x26cm

Artn® 142620 Artn® 142292

Silver metallic / anthracite metallic

{7 g WAFFLES 0.
B 60

KW N

TRADITIONAL 0. 12

MASS\VE
ALUMINUM

CW 2468 Combi Waffle Maker
1600 Watt
41 x26cm
Artn® 142640

=12
o)
:.0
MM
MASSIVE
ALUMINUM

HEART-SHAPED
WAFFLES,
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14 health safe [ (- )
baking plates
separately
available |
Gaufrettes Teppanyaki
Non-stick baking plates in Artn® 142363 Artn® 142359
massive die cast aluminium.
Compatible with all our CW's. H i
:
= /
éa N éa N
Madeleines Stuffed Waffles Belgian Waffles 4x7
Artn® 142364 Artn® 142363 Artn® 142351
/ /
éa N éa N
Waffles of Brussels/Liége 4xé Waffles 16x28 Tiny pancakes
Artn® 142361 Artn® 142360 Artn® 142362
/ /
é N [ é N
Heartshaped waffles Pancakes Croque XXL
Artn® 142355 Artn® 142356 Artn® 142352
/ /

é N

Traditional Waffles 6x10
Artn® 142354

J
a )
Cones
Artn® 142357
J
a )
Grill
Artn® 142358
J

Make your
own personal
combination !

Choose your extra set of
baking plates and we include
them already in the packaging
for you !

)

BAKING

(
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é N

WF 1000 Waffle Fork

31cm
Artn® 142350

Silicone Brush
with reservoir
40 ml - 16pc/display
Artn® 150010

\_ \_
a a
Grill / Teppanyaki plate for
RG 2170 RG 4180
SG 2180 SG 4195
49,5x27 cm Natural stone
Artn® 150004 Artn® 150043 for RG 2170/ SG 2180
495x 27 cm ElsasE]
Artn® 150005 :g;%
i L 1
\_ —/

Raclette pans universal
2 pcs
Artn® 150003

Pizza Spatulas
2 pcs
Artn® 150011

Fat dissolver  Cleaner for
500 ml Airfryer
Cleaner for fryers 12x0,5L 500 ml - 12 x 0,5L
500 ml Artn® 135604 Artn® 135618
10x 0,5L 'I_EI pi[E
Artn® 135600 s
\_ —/

ElhsarE
: |
a N 7 N

Raclette Knife
21 cm
Artn® 150002

HEVERSIBLE

Reversible plate
for SG 5190
Artn® 150045

\_

4 )
Wooden Synthetic
Spatulas Spatulas
4 pcs 4 pcs

Artn® 150001

=

Artn® 150009

KT1061 Kitchen timer
0-60 min

Artn® 142371

\_

éa N

Pancake plate

for RG 2170/ SG 2180
49,5x 27 cm EFFanE
Artn® 150006 %%
.I‘l-#_.l :
ESR
\_ =)

Natural stone

for RG 4180/ SG 4195

Artn® 150044 E‘Ef E,
K [E]5%:2 j
é )

Fondue Forks Fondue Forks

FF1400/FF 1200 FO 2470/ F0 2580

24,2 cm - 6 pcs 29,5cm - 8 pes

Artn® 141550 Artn® 142500
e

Online version :

product.fritel.com

J.van Ratingen nv
Stadsheide 11, B-3500 Hasselt
tel. +32(0) 11222171
E-mail : info@fritel.com

5 %41 2642 “

0585 " 02
De afbeeldingen kunnen afwijken van de
werkelijke uitvoering van de toestellen.

Les images reprises dans le catalogue peuvent
diverger de U'exécution réelle des appareils.



